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Welke peilers bepalen het succes van een product? 
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1. Creatief met brood 
 
Vanuit een basisdeeg creatieve voorbeelden naar: 
 
 - decoratie en toevoegingen (zadenmengelingen, noten, rozijnen… 
 - verschillende vormen (bakken in mandje, blik, gesloten vorm,  
     slot bovenaan… 

 

2. Creatief met luxedegen 
 
 - verschillende toevoegingen (suiker, chocolade, rozijnen,  
      gekonfijt fruit.. 
 - vormen en afwerkingen (vlechten, karrenwiel, bolletjes –  
  verschillende insnijdingen,decoratie met amandelen 
  suiker. Fruitvulling. 

 

http://www.google.be/imgres?imgurl=http://tomasovi.home.xs4all.nl/images/themakisten/bakker.jpg&imgrefurl=http://tomasovi.home.xs4all.nl/kinderfeestje_speurtocht_bakker.htm&usg=__i8N5fTc0azXPaPPCMhCJG8kxb64=&h=600&w=646&sz=43&hl=nl&start=1&zoom=1&tbnid=l_KtRgrlIwISUM:&tbnh=127&tbnw=137&ei=prBwTuvEMomG4gTqkpCnCQ&prev=/search?q=bakker&hl=nl&sa=X&gbv=2&tbas=0&tbm=isch&itbs=1


Tijd voor creativiteit! 
 

Kant & klaar stokbrooddeeg 

 

- Creatieve mogelijkheden bij het verwerken van basis diepvriesdeeg. 
  
 Verschillende vormen  -> vlechten, versnijden. 
 Afwerkingen  -> zaden, kruiden, groenten… 
 
  Krokant & hartig. 

 

- Link naar gesuikerde gistdeeg.  
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Rauw stokbrood: 
vers Frans stokbrood in 
een handomdraai 

 

• Minder ruimte nodig in de 
diepvries 

• Altijd dezelfde kwaliteit 

• Efficiënter en sneller werken: 
eigen deeg produceren duurt 
minstens 3u 

• Lekker lang krokant, mooie 
kruim 

• Ideaal om zelf half gebakken 
stokbrood te maken 

• Ook te verwerken als halve 
stokken, harde broodjes, 
hartige broodjes, … 

• U maakt het verschil met de 
supermarkt 

Niet gerezen - ambachtelijk - veel toepassingen 



Partystokjes 

Harde broodjes 

Pizza stokjes 
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